
Entrées Entrées 
• �Bonbons de curé Nantais aux 4 épices            	 6,50 €

• �Terrine de campagne 	 6,20 €
• �Couteaux en persillade	 7,00 €

• �Planche à partager (les 3 entrées) 	 18,00 €  

PlatsPlats
• �Cheeseburger maison à la crème de cheddar,  

frites	 12,70 €

• �Burger Nantais, (steak haché, fromage Curé Nantais, 
tomates, poivrons, échalotes), frites 	 16,20 €

• Vegan burger (galette de légumes maison), frites	15,90 €

• �Fish and chips traditionnel et sa purée 
de petits pois à la menthe 	 15,10 €

• �Lasagnes aux pousses d’épinards 
et St Jacques, sauce tomate, parmesan  	 14,90 €

• �Wok végétarien aux nouilles chinoises, 
petits légumes sauce soja et sésame 	 12,90 €

• �Carpaccio de bœuf maison, parmesan,  
pesto, frites 	 13,10 €

• �Carpaccio de bœuf maison fourme d’Ambert 
tomates marinées, frites   	 13,10 €                                   

• �Pavé de saumon Label Rouge au chorizo 
et tomates séchées, riz     	 16,80 €

SaladesSalades
• �AUTOMNALE : potimarron, châtaignes, 

pomme de terre, champignons, magret de canard, 
betterave Chioggia   	 14,70 €

�• �CHÈVRE CHAUD : toasts de chèvre, 
confiture de figues, salade, noisette  	 14,70 €

Tartares Tartares (avec garniture au choix)

• Tartare de bœuf au couteau	 14,90 €

• Tartare de bœuf juste saisi	 14,90 €

• �Tartare de saumon Label Rouge  
(échalote, ciboulette, poivre Timut)  	 14,90 €

Grillades Grillades 
(avec une garniture et une sauce au choix)

• Bavette de bœuf env. 150 g	 14,00 €

• Entrecôte env. 200 g	 18,80 €

• Andouillette 5A env. 200 g	 17,20 €

GARNITURES :  
Frites maison , poêlée de légumes de saison ou riz 

SAUCES : 
Poivre, béarnaise, Fourme d’Ambert, moutarde à 
l’ancienne ou fondue d’échalotes

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES	 2,50 €

DessertsDesserts
• Assiette de fromages affinés� 7,20 €
• �Assiette de fromages affinés 

et son vin coup de cœur     	 10,60 €
• �Banana Brownie et sa boule de glace 

à la crème d’Isigny        	 6,50 €
• Profiteroles maison   � 6,90 €
• Crémet d’Anjou du moment  	 6,50 €
• �Tartelette sablé au caramel 

au beurre salé et fruits secs � 6,50 €
• �Crème brulée et son pot de caramel 

au beurre salé 	 6,50 €
• Café gourmand	 7,00 €

Glaces artisanalesGlaces artisanales
• Coupe 2 boules	 4,00 €
• Supplément chantilly	 1,70 €
• �DAME BLANCHE	 7,30 € 

glace vanille, chocolat fondant et chantilly
• �CAFE ou CHOCOLAT LIEGEOIS	 7,30 €
• �CARAMELIA	 7,30 € 

glace vanille, glace caramel, 
coulis de caramel au beurre salé 

• �LE COLONEL	 7,80 €
• �LA DÉSIRADE 	 7,30 € 

glace rhum raisins, glace vanille et  
caramel au beurre salé, chantilly

• ��PARFUM D’ÉTÉ 	 6,80 € 
sorbet framboise, citron vert, mangue et chantilly

• �AFTER EIGHT	 7,30 € 
glace chocolat, glace menthe,  
sauce chocolat, chantilly

Menu enfant Menu enfant 
• �1 BOISSON + 1 PLAT +1 DESSERT	 8,00 € 

Steak haché ou nuggets de poulet 
ou poisson frais avec frites 
Moelleux au chocolat ou glace 2 boules 

Formule du midiFormule du midi 
du lundi au vendredi (voir ardoise)

• Plat du jour	 10,80 €
• �Entrée du jour + plat du jour  

ou Plat du jour + dessert du jour	 14,60 €
• �Entrée du jour + plat du jour  

+ dessert du jour	 18,30 €
• �1 Entrée du jour seule  

ou 1 dessert du jour seul 	 5,20 €


